Norma de Comercializacion de Maiz

S.A.G.y P. 1075/94

NORMA XII

MAIZ

1.- Se entiende por maiz, a los efectos de la presente reglamentacién, a los granos de Zea mays (L).

2.- TIPOS:
Regiran los siguientes tipos comerciales:

2.1. Tipo Duro: Se clasificardn en este tipo todos aquellos maices cuyos granos sean de naturaleza cérnea,
predominantemente vitrea (mds de la mitad de la constitucién de su endosperma).

2.2. Tipo Dentado: Se clasificardn en este tipo todos aquellos maices cuyos granos sean de naturaleza
almidonosa (la mitad o mds de la constitucién de su endosperma) y presenten una hendidura pronunciada
en la corona.

3.- COLOR:
Los maices se clasificaran de acuerdo a su color en la siguiente forma:

3.1. Maices colorados

3.2. Maices amarillos

3.3. Maices blancos

4 .- Para los tipos y colores precedentes se establece un estdndar integrado por TRES (3) grados con las
siguientes especificaciones.

CUADRO TOLERANCIAS MAXIMAS PARA CADA GRADO

| TOLERANCIAS MAXIMAS PARA CADA GRADO
P.H Granos Granos Materias
GRADO (K '/r'“ ) Dafados Quebrados Extrafas
g- - % % %
| 1 | 75 | 3,00 | 2,00 | 1,00
| 2 | 72 | 5,00 | 3,00 | 1,50
| 3 | 69 | 8,00 | 5,00 | 2,00

5.- FUERA DE ESTANDAR:
La mercaderia que exceda las tolerancias del Grado TRES (3) o que exceda las siguientes especificaciones serd
considerada fuera de estdndar:

5.1. Humedad: CATORCE COMA CINCO POR CIENTO (14,5%).

5.2. Picados: TRES POR CIENTO (3%).

5.3. Insectos y/o ardcnidos vivos: Libre.

5.4. Color: CINCO POR CIENTO (5%).

5.5. Tipo: Los maices duros y dentados admitirdn reciprocamente una tolerancia del

CINCO POR CIENTO (5%) de un tipo dentro del otro.

5.6. Chamico(Datura ferox): DOS (2) semillas cada CIEN (100) gramos.

5.7. Asimismo, aquel maiz que presente olores comercialmente objetables, granos

amohosados, aquel tratado con productos que alteren su condicién natural ,0 que por

cualquier otra causa sea de calidad inferior, también serd considerado fuera de estdndar.
6.- Dentro del tipo y color contratado el comprador estd obliga do a recibir mercaderia de cualquiera de los TRES

(3) grados.
7.- DEFINICION DE LOS RUBROS DE CALIDAD Y CONDICION:

7.1. RUBROS DE CALIDAD DETERMINANTES DEL GRADO

7.1.1. Peso hectolitrico: Es el peso de un volumen de CIEN (100) litros de maiz tal cual,
expresado en kg/hl.

7.1.2. Granos dafiados: Son aquellos granos o pedazos de granos de maiz que presenten
una alteracion sustancial en su constitucioén. Se consideraran como tales los granos:
7.1.2.1. Brotados: Son aquellos en los que se ha iniciado visiblemente el proceso de
germinacion. Tal hecho se manifiesta por una ruptura de la cubierta del germen, a través
de la cual asoma el brote.



7.1.2.2. Fermentados: Comprende todo grano o pedazo de grano que presente una
alteracion en su color, como consecuencia de fermentaciones, sin llegar a la
descomposicion total del mismo.
7.1.2.3. Podridos: Comprende todo grano o pedazo de grano que presente una intensa
alteracion en su color como consecuencia de un estado mas avanzado del fermentado, y
en muchos casos con ruptura de su pericarpio.
7.1.2.4. Calcinados: Comprende todo grano o pedazo de grano que ha variado su color
natural a blanco opaco y que muestra en su interior color y aspecto yesoso.
7.1.2.5. Con verdin: Comprende todo grano o pedazo de grano que presente manchas
verdosas o azuladas en el escutelo, producidas por la accién de hongos.
7.1.3. Materias extrafias: Son aquellos granos o pedazos de granos que no sean de maiz y
toda otra materia inerte.
7.1.4. Granos quebrados: Son aquellos pedazos de granos de maiz que pasen por una
zaranda como la descripta en el punto 9.5. de la presente NORMA.
7.2. RUBROS DE CONDICION EXCLUYENTES DEL GRADO
7.2.1. Insectos y/o ardcnidos vivos: Son aquellos que atacan a los granos almacenados
(gorgojos, carcomas, etc.).
7.2.2. Granos picados: Son aquellos que presentan perforaciones causadas por el ataque
de insectos.
7.2.3. Olores comercialmente objetables: Son aquellos que por su intensidad y
persistencia afectan su normal utilizacion.
7.2.4. Productos que alteran la condicion natural del grano: Son aquellos que resultan
téxicos o perniciosos y que impiden su normal utilizacion.
7.2.5. Amohosados: Se considera como tal a todo lote que presente una elevada
proporcion de granos que llevan moho adherido en la mayor parte de su superficie.
7.2.6. Humedad: Es el contenido de agua, expresado en por ciento al décimo sobre
muestra tal cual.
7.2.7. Color.
7.2.8. Tipo.
7.2.9. Chamico: Semillas de la especie Datura ferox.

8.- MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE LA MERCADERIA:

A fin de evaluar la calidad de la mercaderia de cada entrega se extraerd UNA (1) muestra representativa de acuerdo
al procedimiento establecido por la NORMA XXII (Muestreo en granos) o la que en el futuro la reemplace.

Una vez extraida la muestra, se procederd en forma correlativa a efectuar las siguientes
determinaciones:

8.1. Presencia de insectos y/o ardcnidos vivos: Se determinard por simple apreciaciéon
visual mediante el uso de una zaranda apropiada para tal fin. La presencia de UN (1)
insecto y/o ardcnido vivo o més en la muestra determinara el rechazo de la mercaderia.
8.2. Olores comercialmente objetables, productos que alteran la condicion natural del
grano y otras causas de calidad inferior: Se determinardn por métodos empiricos
sensoriales.

8.3. Tipo, color, granos picados y semillas de chamico: Su determinacion se realizara por
simple apreciacion visual. En caso de necesidad de cuantificar (para mercaderia cercana
al limite de tolerancia), se procederd sobre CINCUENTA (50) gramos por duplicado.
8.4. Amohosados: Se determinara apreciando visualmente la proporcion e intensidad de
estos caracteres que afectan al lote en su conjunto.

8.5. Humedad: Se determinard de acuerdo con el procedimiento establecido en la
NORMA XXVI (Metodologias varias), o la que en el futuro la reemplace.

8.6. Calidad: Sin perjuicio del andlisis que oportunamente debera realizarse, se
determinara por visteo en forma provisoria, a los efectos del recibo, si la mercaderia se
encuentra o no dentro de las tolerancias maximas establecidas para el Grado TRES (3).



9.- MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DEL GRADO:

Se separard una porcion de CINCUENTA (50) gramos representativa de la muestra lacrada, preferentemente
mediante el uso de un homogeneizador y divisor de muestras y se procederd a efectuar, en forma correlativa las
determinaciones indicadas a continuacion:

9.1. Peso hectolitrico: Se determinard mediante el empleo de la balanza "Schopper" u otra
que arroje resultados equivalentes, su valor se expresard segtn el célculo establecido en
la NORMA XXVI (Metodologias varias) o la que en el futuro la reemplace.

9.2. Granos dafiados: Se procederd a separar manualmente todos los granos o pedazos de
granos dafiados presentes.

9.3. Materias extrafias: Se procederd a separar manualmente las materias extrafias.

9.4. Granos quebrados: El remanente de las separaciones efectuadas anteriormente se
volcard sobre una zaranda como la descripta a continuacion, y se procedera a realizar
QUINCE (15) movimientos de vaivén sobre una superficie lisa y firme, con la amplitud
que el brazo permita. Se pesard el material depositado en el fondo de la zaranda.

9.5. ZARANDA A UTILIZAR
- Chapa de duro aluminio de CERO COMA OCHO (0,8) milimetros de espesor (+/- 0,1
mm). Agujeros circulares: d¢ CUATRO COMA SETENTA Y SEIS (4,76) milimetros de
diametro (+/- 0,013 mm). Didmetro ttil: TREINTA (30) centimetros. Alto: CUATRO (4)
centimetros.
Fondo: Chapa de aluminio UN (1) milimetro de espesor. Didmetro: TREINTA Y TRES
(33) centimetros. Alto: CINCO (5) centimetros.

10.- Los resultados se expresardn al centésimo en forma porcentual, relacionando el peso del rubro separado con el

de la porcién analizada.
11.-NORMAS PARA LA LIQUIDACION DE LA MERCADERIA FUERA DE ES TaNDAR:

11.1. Para determinar el valor correspondiente a la mercaderia recibida, que resulte fuera
de estandar, se tomara como base el del Grado TRES (3) o el del grado resultante del
andlisis, segun se trate de los rubros incluidos en las definiciones de calidad o rubros de
condicidn, respectivamente.

11.2. Rubros de descuento proporcional por calidad: Los excedentes por cada por ciento
sobre las tolerancias del Grado TRES (3), se calcularan de acuerdo a la tabla que se
consigna a continuacion:

| RUBRO | DESCUENTO
'PESO HECTOLITRICO | 1%
GRANOS DANADOS | 1%
MATERIAS EXTRANAS | 1%
|GRANOS QUEBRADOS | 0,25 %

11.3. Rubros de descuento por fuera de condicién: Las rebajas se calcularan de acuerdo a
la tabla que se consigna a continuacidn, efectudndose el descuento por tipo, color y
granos picados en forma proporcional por cada por ciento sobre las tolerancias
establecidas en el punto 5.



NORMA DE CALIDAD PARA LA COMERCIALIZACION DE MAIZ

ORMA XII

LIBRE DE INSECTOS Y ARACNIDOS VIVOS
Tolerancias de semillas de chamico (Datura ferox): 2 cada 100 gramos.

. FUERA DE
TIPOS: DURO (a) - DENTADO (b) ESTANDAR
COLOR: COLORADO - AMARILLO - BLANCO la mercaderia que
pe | Tolerancias maximas para exceda las tolerancias
cada grado establecidas, que
:0 presenten olores
G te objetables, granos
= ﬁto' coLo | GRANOS amohosados que esté
ok Granos | TIPO PICADO |HUMEDAD | tratada con productos
A €O | Granos | - | Materias | o, R s % que alteren su
D Mi |Dafados | ="®°"9 | Extranas ° % ° ici6
o - o 0s A % condicion natural , o
ni Yo % (1) To cualquier otra causa
210 de calidad inferior,
/hgi. sera considerada fuera
: de estandar.
1 /75| 300 | 200 | 1,00 | | | | DESCUENTOS
2 |72 500 | 300 | 150 | 500 500 | 300 | 145 SOBRE EL PRECIO
3 69 | 800 | 500 | 200 | | | | Olores objetables
(seguln intensidad)
Descuento | | | | | | l Desde 0,50% a 2,00%
porcentual a |1,0 Tarifa Granos amohosados
. 1,00 0,25 1,00 0,25 0,25 1,00 .
aplicar por 0 ’ ' ’ ’ ’ ’ convenida (segun intensidad)
cada Kg. y merma | Desde 0,50% a 2,00%
faltante de de secado CHAMICO
P.H. o sobre y 1,3 % de merma de
el porcentaje manipuleo peso y gastos. de

de excedente

zarandeo

(1) Son aquellos pedazos de grano de maiz que pasen por una zaranda de agujeros circulares
de 4,76 mm. de didmetro (+/- 0,013 mm.), excuidos los pedazos de granos de maiz
dafiado.
(a) Tipo Duro: se clasificaran en este tipo todos aquellos maices cuyos granos sean de
naturaleza cérnea, predominantemente vitrea (mas de la mitad de la constitucién de su
endosperma).
(b) Tipo Dentado: se clasificaran en este tipo aquellos maices cuyos granos sean de
naturaleza almidonosa ( la mitad o mas de la constitucion de su endosperma) y presenten
una hendidura pronunciada en la corona.

TABLA DE MERMA POR SECADO

MAIZ
‘ % HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD ‘ % MERMA
| 14,6 127 | 181 532 | 216 936
| 14,7 139 | 18,2 543 | 217 9,48
| 14,8 150 | 183 555 | 218 | 9,60
| 14,9 162 | 184 | 566 | 21,9 o7t




| 15,0 173 | 185 | s78 | 220 | 983
| 15,1 185 | 186 | 59 | 221 | 99
| 15,2 197 | 187 | e0r | 222 | 1006
| 15,3 208 | 188 | 613 | 223 | 1017
| 15,4 220 | 189 | 624 | 224 | 1029
| 15,5 231 | 190 | 636 | 225 | 1040
| 15,6 243 | 191 647 | 226 10,52
| 15,7 o254 | 192 659 | 227 | 10,64
| 15,8 266 | 193 | e71 | 228 | 1075
| 15,9 o277 | 194 | e82 | 229 | 1087
| 16,0 289 | 195 | 694 | 230 | 1098
| 16,1 301 | 196 | 705 | 231 | 11,10
| 16,2 o312 | 197 | 717 | 232 | 1121
| 16,3 . 324 | 198 | 728 | 233 | 11,33
| 16,4 335 | 199 | 740 | 234 | 1145
| 16,5 347 | 200 | 751 | 235 | 11,56
| 16,6 . 35 | 201 | 763 | 236 | 1168
| 16,7 370 | 202 | 775 | 237 | 11,79
| 16,8 . 382 | 203 | 78 | 238 | 11,91
| 16,9 393 | 204 | 798 | 239 | 1202
| 17,0 405 | 205 | 809 | 240 | 1214
| 17,1 416 | 20,6 821 | 24,1 | 12,25
| 17,2 428 | 20,7 832 | 24,2 12,37
| 17,3 439 | 208 844 | 243 12,49
| 17,4 451 | 209 | 855 | 244 | 1260
| 17,5 462 | 210 | 867 | 245 | 1272
| 17,6 474 | 211 | 879 | 246 | 1283
| 17,7 486 | 212 | 8% | 247 | 1295
| 17,8 497 | 213 | 902 | 248 | 13,06
| 17,9 . 500 | 21,4 913 | 24,9 13,18
| 18,0 . s20 | 215 | 925 | 250 | 1329

MERMA POR MANIPULEO: ADICIONAR 0.25 %




